
ใบสมัครเข้าร่วมแข่งขัน 
เมนูอาหารไทญ้อ “หมกจอ๊” 

 

โครงการจัดงานประเพณีลอยกระทงและตุ้มโฮมไทญ้อ ประจ าปี ๒๕๖๖  
วันจันทร์ ที่ ๒๗ พฤศจิกายน ๒๕๖๖ ณ บริเวณลานอเนกประสงค์จุดผ่อนปรนตลาดนัดไทย-ลาว 

จัดโดย เทศบาลต าบลท่าอุเทน อ าเภอท่าอุเทน จังหวัดนครพนม  
***************************** 

ประเภทการแข่งขัน 
 ส ำรับอำหำรไทญ้อ “หมกจ๊อ” 

 
ข้อมูลผู้เข้าแข่งขัน  
ผู้เข้ำแข่งขัน ประเภททีม จ ำนวน ๓ ท่ำน 
 
ชื่อกลุ่ม / ชุมชน   ………………………………………………………………………………………………………….............................. 
                                                                                                                  
๑. ชื่อ-สกุล ผู้แข่งขัน (นำย/นำงสำว/นำง).......................……………………………………………………………............…….... 
เลขบัตรประจ ำตัวประชำชน ..........................................................………………….........อำยุ ..............…………………ปี  
อำชีพ ..............……………………………………….. สถำนที่ท ำงำน/สถำนศึกษำ ..............……………………………..…………… 
ที่อยู่................................ถนน...............................หมู่ที่........................ต ำบล......... .................................................... 
อ ำเภอ...............................................จังหวัด..................................................รหัสไปรษณีย์.... .................................... 
หมำยเลขโทรศัพท์ ..............……………………………. Email ..............………………………..ID Line……………….…………… 
 
๒. ชื่อ-สกุล ผู้แข่งขัน (นำย/นำงสำว/นำง).......................………………………..............………………………………………….. 
เลขบัตรประจ ำตัวประชำชน .........................……...................................…………….........อำยุ ..............……………… ปี  
อำชีพ ..............……………………………………….. สถำนที่ท ำงำน/สถำนศึกษำ ..............……………………………..…………… 
ที่อยู่................................ถนน...............................หมู่ที่........................ต ำบล................. ............................................ 
อ ำเภอ...............................................จังหวัด..................................................รหัสไปรษณีย์.... .................................... 
หมำยเลขโทรศัพท์ ..............……………………………. Email ..............………………………..ID Line……………….…………… 
 
๓. ชื่อ-สกุล ผู้แข่งขัน (นำย/นำงสำว/นำง).......................……………………………………………………………………............. 
เลขบัตรประจ ำตัวประชำชน .............................................................………………….........อำยุ .................…………… ปี  
อำชีพ ..............……………………………………….. สถำนที่ท ำงำน/สถำนศึกษำ ..............……………………………..…………… 
ที่อยู่................................ถนน...............................หมู่ที่........................ต ำบล................. ............................................ 
อ ำเภอ...............................................จังหวัด..................................................รหัสไปรษณีย์.... .................................... 
หมำยเลขโทรศัพท์ ..............……………………………. Email ..............………………………..ID Line……………….…………… 
 
 
 
 
 
 
 



รายละเอียด ส่วนผสม ขั้นตอน การปรุงประกอบ 
 

ส ารับอาหารไทญ้อ “หมกจ๊อ” ชื่อทีม/ชุมชน.................................................................................  
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หลักเกณฑ์การแข่งขัน 

เมนูอาหารไทญ้อ “หมกจอ๊” 
 

โครงการจัดงานประเพณีลอยกระทงและตุ้มโฮมไทญ้อ ประจ าปี ๒๕๖๖  
วันจันทร์ ที่ ๒๗ พฤศจิกายน ๒๕๖๖ ณ บริเวณลานอเนกประสงค์จุดผ่อนปรนตลาดนัดไทย-ลาว 

จัดโดย เทศบาลต าบลท่าอุเทน อ าเภอท่าอุเทน จังหวัดนครพนม 
***************************** 

 

๑. วัน เวลา สถานที่ในการแข่งขัน ส ารับอาหารไทญ้อ “หมกจ๊อ” 
 วันจันทร์ ที่ ๒๗ พฤศจิกำยน ๒๕๖๖  เวลำ ๑๗.๐๐ – ๑๘.๐๐ น.   
 สถำนที ่: ณ บริเวณลานอเนกประสงค์จุดผ่อนปรนตลาดนัดไทย-ลาว 
 
๒. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน  

- ประเภททั่วไป ส่งในนำมชุมชนในเขตเทศบำลต ำบลท่ำอุเทน 
หลักฐำนกำรสมัคร 

- ใบสมัคร  
- ส ำเนำบัตรประชำชน ทีมละ ๑ ชุด 
 

๓. กฎ กติกา การแข่งขัน  
 ๓.๑ ผู้แข่งขันต้องประกอบอำหำรส ำรับอำหำรไทญ้อ “หมกจอ๊”  
 ๓.๒ ผู้แข่งขัน ๓ คน ต่อ ๑ ทีม จะต้องมำปรุงประกอบอำหำรภำยในงำนในช่วงเวลำของกำรแข่งขัน 
๑๗.๐๐ - ๑๘.๐๐ น. (เวลำในกำรปรุงประกอบอำหำร ๑ ชั่วโมง หรืออำจมีกำรเปลี่ยนแปลงกำรแข่งขันตำมควำม
เหมำะสม) 
 ๓.๓ ผู้แข่งขันจะต้องจัดอำหำรทั้งหมด ๒ ส ำรับ เพื่อถ่ำยภำพประชำสัมพันธ์ และเพ่ือให้คณะกรรมกำรชิม
เพ่ือตัดสิน โดยท ำให้เสร็จและจัดเสิร์ฟพร้อมกัน โดยเสริฟเป็นส ำรับ 
 ๓.๔ ผู้แข่งขันต้องจัดเตรียมวัตถุดิบ ภำชนะ อุปกรณ์ และป้ำยชื่อเมนูอำหำร มำเพ่ือใช้ในกำรแข่งขัน 
 ๓.๕ ในกรณีที่ท ำเสร็จไม่ทันเวลำจะถูกหักคะแนน ๒ นำที หัก ๑ คะแนน 
 ๓.๖ ทำงผู้จัดงำนจะจัดเตรียมโต๊ะส ำหรับแข่งขันให้ทีมละ ๑ โต๊ะ 
 ๓.๗ ผู้แข่งขันจะต้องประจ ำอยู่เฉพำะในส่วนแข่งขันที่ตนรับผิดชอบและท ำควำมสะอำดให้เรียบร้อยก่อน
ออกจำกพ้ืนที่ 
 ๓.๘ ผู้แข่งขันต้องเตรียมสูตรอำหำร อย่ำงน้อย ๑ ชุด ส ำหรับคณะกรรมกำร 
 ๓.๙ ผู้แข่งขันต้องมำรำยงำนตัวที่กองอ ำนวยกำรฝ่ำยกำรประกวดและแข่งขัน ตั้งแต่เวลำ ๑๖.๐๐ ถึง 
๑๖.๔๕ น. หำกเกินเวลำที่ก ำหนด จะถือเป็นกำรสละสิทธิ์  
   

 - จัดอำหำร จ ำนวน ๒ ส ำรับ ดังนี้  
- ส ำรับที่ ๑  ส ำหรับวำงโชว์ดำ้นหน้ำ เพ่ือถ่ำยภำพ และประชำสัมพันธ์ 
- ส ำรับที่ ๒  ส ำหรับให้กรรมกำรชิมและพิจำรณำกำรตัดสิน 
 

 
 



 
 
๔. เกณฑ์การตัดสิน  
 เกณฑ์การให้คะแนน (คะแนนเต็ม ๑๐๐ คะแนน)  
 - ควำมสะอำด ถูกหลักสุขลักษณะของผู้แข่งขัน และพ้ืนที่แข่งขัน    ๑๐ คะแนน 
 - เอกลักษณ์และอัตลักษณ์ของอำหำรไทย (เน้นวัตถุดิบ)   ๒๐ คะแนน   
 - รสชำติของอำหำร       ๔๐ คะแนน 
 - กำรจัดตกแต่งอำหำร       ๒๐ คะแนน 
 - วิธีกำรปรุงประกอบอำหำร      ๑๐ คะแนน 
  
๕. รางวัลการแข่งขัน  
 ชนะเลิศ   เงินสด  ๕,๐๐๐ บำท 
 รองชนะเลิศ อันดับ ๑ เงินสด  ๔,๐๐๐ บำท  

รองชนะเลิศ อันดับ ๒ เงินสด  ๓,๐๐๐ บำท 
รำงวัลชมเชย (๘ รำงวัล) รำงวัลละ   ๑,๐๐๐ บำท 

 
๖. วิธีการสมัคร  

 ผู้เข้ำแข่งขันจะต้องกรอกแบบฟอร์มใบสมัคร พร้อมแนบสูตรอำหำรและวิธีกำรท ำ ยื่นให้ผู้จัดกำรแข่งขัน
ภำยใน วันศุกร์ที่ ๒๔ พฤศจิกำยน ๒๕๖๖ เวลำ ๑๖.๓๐ น. ตำมช่องทำงดังนี้ 

- กองกำรศึกษำเทศบำลต ำบลท่ำอุเทน อ ำเภอท่ำอุเทน จังหวัดนครพนม 
- ID line : pompam009 

 อีเมลล์ : supatra_pam@hotmail.com 
 ผู้สมัครสำมำรถดำวน์โหลดใบสมัคร หลักเกณฑ์กำรแข่งขัน ประกวด ได้ที่ 

Website : ส ำนักงำนเทศบำลต ำบลท่ำอุเทน https://www.thauthen.go.th 
 
๗. การแข่งขัน 

๑. ผู้สมัครเข้ำแข่งขัน เข้ำรำยงำนตัวในวันจันทร์ ที่ ๒๗ พฤศจิกำยน ๒๕๖๖ ตั้งแต่เวลำ ๑๖.๐๐ ถึง 
๑๖.๔๕ น. 

๒. สถำนที่แข่งขัน บริเวณลานอเนกประสงค์จุดผ่อนปรนตลาดนัดไทย-ลาว 
๓. ผู้สมัครจะต้องเตรียมวัตถุดิบ ภำชนะ อุปกรณ์ ป้ำยเมนูอำหำร และ สูตรอำหำร ส ำหรับกำรแข่งขัน 

และต้องจัดส ำรับ จ ำนวน ๒ ส ำรับ ภำยในเวลำที่ก ำหนด 
 

mailto:supatra_pam@hotmail.com

